
GOHAN
R E S T A U R A N T

A S I A  K I T C H E N  &  S U S H I

Speisekarte



VO R S P E I S E N

4

5

6

7

8

SWEET POTATOa

Gebackene Süßkartoffelstreifen
1 5,00 �

2 5,00 �MINI BUDDHA ROLLEN (6 Stk.)a

Gebackene Teigrolle mit Gemüse

3 5,00 �YAKITORI (2 Spieße)a,f

Gegrillte, marinierte Hähnchenspieße

GYOZA AJINOMOTO (5 Stk.)a,f

Teigtaschen gefüllt mit Huhn (Chicken) oder Vegetarisch (Vegetarian)
6,00 �

WANTAN (5 Stk.)a,b 

Hausgemachte gebackene Teigtaschen mit Hühner  und Garnelenfüllung

5,00 �

EBI TEMPURA (2 Stk.)a,b

Frittierte Garnelen
5,00 �

SPRING ROLLS (2 Stk.)a,b 

Frühlingsrollen mit Huhn, Garnelen, Kohlrabi, Karotten, Zwiebeln, Glasnudeln
6,50 �

SHRIMP HAR GOW (4 Stk.)a,b 

Gedämpfte Teigtaschen mit Garnelenfüllung
6,00 �

9 SUMMER ROLLS (2 Stk.)a,b,e,f

Sommerrollen serviert mit Hoisinsauce.
Wahlweise mit: Garnelen (6,50 €) / Huhn (5,50 €) / Tofu (5,50 €)

ab 5,50 �



S U P P E N

S A L AT  ( S A L AT E )

MISO SHIRUf,d

Würzige Misosuppe mit Seetang & Frühlingszwiebel.
Wahlweise mit: Tofu / Lachs

11 5,00 �

COCONUT SUPPEd,b 

Hühnerbrühe mit Kokosmilch, Champignons, Karotten, Brokkoli, Paprika
& Koriander. Wahlweise mit: Lachs / Huhn / Garnelen

13 7,00 �

WANTAN SUPPEa,b,f

Hühnerbrühe mit Wantan (Huhn, Garnelen & Gemüse),
Karotten, Paprika, Brokkoli, Koriander

12 7,00 �

21 EDAMAMEf

Gedämpfte grüne Sojabohnen mit Meersalz
5,00 �

22 WAKAME SALATk

Eingelegter Algensalat mit Sesam
5,00 �

23 GOHAN CHICKEN SALATk,f

Gegrilltes Hähnchenbrustfilet auf knackigem Salat mit Kirschtomaten
& Sesamdressing

10,00 �

24 GOHAN SALMON SALATd,k,f

Flambierter Lachs auf Algensalat, Kirschtomaten & Spezial Sauce
10,00 �

25 GOHAN KAIZEN SALATd,f

Knusprige Lachshaut, Avocado, Kirschtomaten, gemischter Salat & Dressing
10,00 �



G O H A N  TA PA S  &  RO S E S

LOVE ON THE BOAT (2 Stk.)d 

Lachstatar & Thunfischtatar auf Avocado
und Frühlingszwiebel

31 7,00 �

GOHAN NACHOS (2 Stk.)a,d  

Frittierte Krabbenchips.
Wahlweise mit: Lachstatar / Kanitatar

32 5,00 �

TUNA ROSE (2 Stk.)d 

Thunfisch mit Thunfischtatar auf Sushi Reis
34 5,00 �

WHITE ROSE (2 Stk.)d,g  

Flambierter Lachs mit Frischkäse & Lachshaut
auf Sushi Reis

35 5,00 �

INARI ROSE (2 Stk.)f,a,d   

Inari Tofu & Sushi Reis.
Wahlweise mit: Lachstatar / Kanitatar

36 5,00 �

SALMON ROSE (2 Stk.)d 

Lachs mit Lachstatar auf Sushi Reis
33 5,00 �

31

33

34



G O H A N  S P E Z I A L  RO L L S
( E X K L U S I V E  S U S H I  S P E Z I A L I TÄT E N )

GOHAN DADDY (8 Stk.)a,b,d,k

Ebi Tempura, Babyspargel obendrauf flambierter Lachs,
Kanitatar & Sesam

41 15,00 �

LITTLE RAINBOW (8 Stk.)a,d,g,k

Gemüse Tempura, obendrauf Thunfisch, Lachs,
Frischkäse & Sesam

15,00 �

AMAZING FRIENDSHIP (8 Stk.)d,g,k

Lachs, Avocado, Gurke, Frischkäse, obendrauf flambierter
Lachs, Lachstatar & Sesam

44 15,00 �

LAST WARRIOR (8 Stk.)a,d,g,k

Lachshaut, Aal, Gurke, Röstzwiebeln, obendrauf
Lachs, Frischkäse & Sesam

45 15,00 �

15,00 �ANGRY DRAGON (8 Stk.)a,b,d,g,k

Ebi Tempura, Avocado, Gurke, Frischkäse, obendrauf
flambierter Lachs, flambierter Thunfisch, Kanitatar & Sesam

47

THE 8 MOUNTAINS (8 Stk.)a,d,g 

8 Stk. frittierte Maki mit Avocado, Tobiko, überdeckt
mit Lachs, Thunfisch und Kanitatar & Frischkäse

48 15,00 �

DEVIL INSIDE (8 Stk.)a,d,g,k

Lachshaut, Babyspargel, Gurke, Frischkäse, Röstzwiebeln,
obendrauf flambierter Lachs, Lachstatar & Sesam

43 15,00 �

42

VOLCANO TUNA (8 Stk.)d,g,k

Thunfisch, Avocado, Gurke, Frischkäse, obendrauf
flambierter Thunfisch, Thunfischtatar & Sesam

46 15,00 �



15,00 �

N I G I R I  ( 2  S T K . )

M A K I  ( 8  S T K . )

SAKE NIGIRId 

Lachs
51 5,00 �

MAGURO NIGIRId 

Thunfisch
52 5,00 �

KANI NIGIRIa,d 

Krebsfleischimitat
53 5,00 �

EBI NIGIRIb 

Großgarnele
54 5,00 �

UNAGI NIGIRIa,f,d 

Gegrillter Aal
55 5,00 �

INARI NIGIRIa,f 

Inari Tofu
56 5,00 �

SAKE MAKId Lachs61 5,00 �

SAKE AVO MAKId Lachs & Avocado62 5,00 �

TEKKA MAKId Thunfisch63 5,00 �

TEKKA AVO MAKId Thunfisch & Avocado64 5,00 �

TUNO MAKId,c Pikantes Thunfischtatar65 5,00 �

EBI MAKIb Großgarnele66 5,00 �

EBI AVO MAKIb Großgarnele & Avocado67 5,00 �

51

52

53

54

55

56



S A S H I M I

CALIFORNIA MAKIa,d  Krebsfleischimitat & Avocado68 5,00 �

SALMON SKIN MAKId,k Knusprige Lachshaut & Sesam69 5,00 �

GOHAN UNAGI MAKIa,f,d,k Gegrillter Aal, Gurke & Sesam70 5,00 �

CHICKEN MAKIa,k,c Gebackenes Hähnchen & Sesam
mit Cocktailsoße

71 5,00 �

SALMON SASHIMI
Scheiben vom Lachs

81

15,00 �

28,00 �

TUNA SASHIMI
Scheiben vom Thunfisch

82

17,00 �

32,00 �

SALMON & TUNA
Scheiben vom Lachs & Thunfisch

83

16,00 �

30,00 �

LUXURY MIX
Große Platte gemischtem
Fisch & Meeresfrüchten

84

32,00 �

81 82

83

(6 Stk.)d

(12 Stk.)d

(6 Stk.)d

(12 Stk.)d

(6 Stk.)d

(12 Stk.)d

(15 Stk.)d,b



M I N I  C RU N C H Y  ( 8  S T K . )

B I G  C RU N C H Y  ( 6  S T K . )

91 CHICKEN MINIa,f,k,c

Gebackene Hähnchen & Sesam
mit Teriyakisoße und Cocktailsoße

8,00 �

92 SALMON MINIa,d,f,g,k,c 

Lachs, Frischkäse & Sesam
mit Teriyakisoße und Cocktailsoße

8,00 �

93 EBI AVO MINIa,b,f,g,k,c 

Garnele, Frischkäse, Avocado & Sesam
mit Teriyakisoße und Cocktailsoße

8,00 �

94 SPICY EBI MINIa,b,f,k

Flusskrebstatar & Sesam
mit Teriyakisoße und Chilisoße

8,00 �

95 SPICY TUNA MINIa,d,f,k

Thunfisch, Frühlingszwiebel & Sesam
mit Teriyakisoße und Chilisoße

8,00 �

SALMONa,d,f,g,k,c

Panierte Big Rolls mit Lachs, Gurke, Avocado & Frischkäse.
Mit Teriyakisoße, Sesam & Cocktailsoße

101 10,00 �

CHICKENa,f,g,k,c

Panierte Big Rolls mit gebratenem Hähnchen, Gurke, Avocado & Frischkäse.
Mit Teriyakisoße, Sesam & Cocktailsoße

102 10,00 �

CRAYFISHa,d,f,g,k,c 

Panierte Big Rolls mit Kanitatar, Gurke, Avocado & Frischkäse.
Mit Teriyakisoße, Sesam & Cocktailsoße

103 10,00 �



I N S I D E  O U T  ( 8  S T K . )

UNAGI SPECIAL I.Oa,d,k

Aal, Röstzwiebeln, Lachshaut, Gurke, Tobiko & Sesam

111 11,00 �

ALASKA I.Od,g,k

Lachs, Avocado, Gurke, Frischkäse, Tobiko & Sesam

112 10,50 �

CALIFORNIA I.Oa,d,k

Krebsfleischimitat, Avocado, Gurke, Tobiko & Sesam

113 10,50 �

MAGURO I.Od,g,k

Thunfisch, Avocado, Gurke, Frischkäse, Tobiko & Sesam

114 11,00 �

EBI TEMPURA I.Oa,b,d,k

Ebi Tempura, Avocado, Gurke, Tobiko & Sesam

115 11,00 �

EBI I.Ob,d,k

Ebi, Avocado, Gurke, Tobiko & Sesam

116 11,00 �

CHICKEN I.Oa,g,k

Knuspriges Hähnchen, Avocado, Gurke, Frischkäse & Sesam

117 11,00 �

YAKITORI I.Oa,k

Gegrilltes Hähnchen, Röstzwiebeln, Gurke & Sesam

118 11,00 �

EBIa,b,f,g,k,c 

Panierte Big Rolls mit Garnele, Gurke, Avocado & Frischkäse.
Mit Teriyakisoße, Sesam & Cocktailsoße

104 10,00 �

TUNAa,d,f,g 

Panierte Big Rolls mit Thunfisch, Gurke, Avocado & Frischkäse.
Mit Teriyakisoße & Spicysoße

105 10,00 �

YAKITORIa,f,g,k,c

Panierte Big Rolls mit Yakitori Hähnchen, Gurke,
Avocado & Frischkäse. Mit Teriyakisoße, Sesam & Cocktailsoße

106 10,00 �



G O H A N  S I N G L E  M I X
SALMON MENU (20 Stk.)a,c,d,f,g,k

Sake Nigiri (2 Stk.), Sake Avo Maki (8 Stk.),
Salmon Rose (2 Stk.), Salmon Mini (8 Stk.), dazu Wakame Salat

121 20,90 �

TUNA MENU (20 Stk.)a,d,f,k

Maguro Nigiri (2 Stk.), Tekka Avo Maki (8 Stk.), Tuna Rose (2 Stk.),
Spicy Tuna Mini (8 Stk.), dazu Wakame Salat

122 21,90 �

CRISPY CHICKEN MENU (16 Stk.)a,c,f,g,k

Yakitori (2 Spieße), Chicken I.O (8 Stk.), Big Chicken Crunchy (6 Stk.),
dazu Wakame Salat

123 20,90 �

CRISPY TRIO (26 Stk.)a,c,d,f,g,k

Salmon Mini (8 Stk.), Chicken Mini (8 Stk.), Avocado Mini (8 Stk.),
Yakitori (2 Spieße), dazu Wakame Salat

124 24,90 �

CALIFORNIA FUSION (26 Stk.)a,b,d,k

California Maki (8 Stk.), Ebi Avo Maki (8 Stk.), Salmon Skin Maki (8 Stk.),
Ebi Tempura (2 Stk.), dazu Wakame Salat

125 21,90 �

LAND AND SEA CRISPY (12 Stk.)a,b,d,f,k

Gohan Daddy (8 Stk.), Yakitori (1 Spieß), Ebi Tempura (1 Stk.),
Salmon Rose (1 Stk.), Tuna Rose (1 Stk.), dazu Wakame Salat

126 22,90 �



G O H A N  S P E Z I A L  P L AT T E N

GOHAN ROMANCE
(34 Stk.)a,c,d,f,g,k

131

49,90 �

Menü für 2 Personen:
Sake Nigiri (2 Stk.),
Salmon Rose (2 Stk.),
Sake Avo Maki (8 Stk.),
Alaska I.O (8 Stk.),
Devil Inside Roll (8 Stk.),
Salmon Big Crunchy (6 Stk.), 
Wakame Salat & 2x Miso Shiru 
mit Tofu

GOHAN FRIENDSHIP
(36 Stk.)a,b,c,d,f,g,k

132

59,90 �

Menü für 2 Personen:
Amazing Friendship Roll (8 Stk.), 
Crayfish Big Crunchy (6 Stk.),
Tuna Big Crunchy (6 Stk.),
Inari Rose (2 Stk.),
Salmon Sashimi (6 Stk.),
Ebi Tempura I.O (8 Stk.),
Wakame Salat & 2x Miso Shiru 
mit Tofu

GOHAN OCEAN TRIO
(58 Stk.)a,b,c,d,f,g,k

79,90 �

Menü für 3 Personen:
Gohan Daddy Roll (8 Stk.),
Crayfish Big Crunchy (6 Stk.),
Sake Nigiri (2 Stk.),
Ebi Nigiri (2 Stk.),
Inari Rose (2 Stk.),
Tekka Maki (8 Stk.),
Ebi Avo Maki (8 Stk.),
Alaska I.O (8 Stk.),
California I.O (8 Stk.),
Salmon & Tuna Sashimi (6 Stk.), 
Wakame Salat & 3x Miso Shiru 
mit Tofu

GOHAN TWIN DRAGONS
(84 Stk.) a,b,c,d,f,g,k

134

133

109,90 �

Menü für 4 Personen:
The 8 Mountains Roll (8 Stk.),
Last Warrior Roll (8 Stk.),
Yakitori Big Crunchy (6 Stk.), 
Salmon Rose (2 Stk.),
Tuna Rose (2 Stk.),
Ebi Nigiri (2 Stk.),
Unagi Nigiri (2 Stk.),
Sake Avo Maki (8 Stk.),
Tekka Avo Maki (8 Stk.),
California Maki (8 Stk.),
Salmon Skin Maki (8 Stk.),
Chicken I.O (8 Stk.),
Yakitori I.O (8 Stk.),
Salmon & Tuna Sashimi (6 Stk.), 
Wakame Salat & 4x Miso Shiru
mit Tofu



V E G A N  S U S H I  C L A S S I C
( M A K I  8  S T K . )

AVOCADO MAKIk

Reife Avocado gerollt mit aromatischem Sesam

141 4,50 �

KAPPA MAKIk

Erfrischende Gurke & Sesam

142 4,00 �

KAMPYO MAKIk

Eingelegte Kürbisstreifen & Sesam

143 4,00 �

OSHINKO MAKIk

Traditioneller eingelegter gelber Rettich & Sesam

144 4,00 �

INARI MAKIa,f,k

Frittierte, süße Tofutasche, Avocado nach Tokio
Art & Sesam

145 4,00 �

BABYSPARGEL MAKIk

Zarter, milder Minispargel & Sesam

146 4,50 �



V E G A N  S P E C I A L
RO L L S  &  P L AT T E N

ORCHIDEE ROLLS (8 Stk.)k

Avocado, Gurke, Rettich, Kampyo & Sesam
151 10,50 �

SHAOLIN MONK ROLLS (8 Stk.)f,k

Avocado, Spargel, Gurke, obendrauf Inari & Sesam
152 15,00 �

BIG POPEYE ROLLS (8 Stk.)a,k

Gemüse Tempura, umwickelt mit Avocado & Sesam
153 15,00 �

VEGGIE I.O ROLLS (8 Stk.)k

Avocado & Gurke, umhüllt von Sesamkerne
154 9,50 �

BUDDHA SMILE ROLLS (6 Stk.)a,k

Panierte Big Rolls gefüllt mit verschiedenem Gemüse & Sesam
155 10,00 �

AVOCADO CRUNCHY (8 Stk.)a,k

Panierte Mini Rolls gefüllt mit Avocado & Sesam
156 7,00 �

GURKEN CRUNCHY (8 Stk.)a,k

Panierte Mini Rolls gefüllt mit Gurke & Sesam
157 7,00 �

SPARGEL CRUNCHY (8 Stk.)a,k

Panierte Mini Rolls gefüllt mit Spargel & Sesam
158 7,00 �

VEGAN LOVE ON THE BOAT (2 Stk.)f,k

Seetangsalat auf Avocado und Spezialsoße
159 6,00 �

GOHAN VEGAN SPECIAL PLATEa,f,k

Combo: 6 Stk. Buddha Smile + 8 Stk. Orchidee Rolls + 2 Stk.
Vegan Love on the Boat

160 26,00 �

GOHAN VEGAN CLASSICa,f,k

Combo: Avocado Maki, Kappa Maki & Inari Maki (je 8 Stk.),
Avocado Crunchy (8 Stk.), dazu etwas Wakame

161 18,00 �



D O N B U R I  R E I S S C H A L E

SAKE DONd,f,k

Rohe Lachsscheiben, Salat,
Avocado, Gurke, Wakame, Ingwer,
Kürbis, Kirschtomaten, Edamame,
gelber Rettich, Sesam &
hausgemachte Soße

171 15,00 � SAKE YAKI DONc,d,f,k

Spiegelei, leicht flambierte
Lachsscheiben, Salat, Avocado,
Gurke, Wakame, Ingwer, Kürbis,
Kirschtomaten, Edamame, gelber
eingelegter Rettich, Sesam &
hausgemachte Soße

172 16,00 �

MAGURO DONd,f,k

Rohes Premium Thunfischfilet,
Salat, Avocado, Gurke, Wakame,
Ingwer, Kürbis, Kirschtomaten,
Edamame, Sesam &
hausgemachte Soße

173 15,00 � MAGURO YAKI
DONc,d,f,k

Spiegelei, kurzgebratenes und
flambiertes Thunfischfilet, Salat,
Avocado, Gurke, Wakame, Ingwer,
Kürbis, Kirschtomaten, Edamame,
Sesam & hausgemachte Soße

174 16,00 �

172

173 174

171



KARAAGE DONa,f,k

Knusprig paniertes Hähnchen nach japanischer Art, Salat, Avocado,
Gurke, Wakame, Ingwer, Kürbis, Kirschtomaten, Edamame, Sesam &
hausgemachte Soße

175 15,00 �

GOHAN DONb,d,f,k

Exquisite Kombination aus
verschiedenen gewürfelten rohen
Fischsorten und Meeresfrüchten,
Kirschtomaten, Edamame, Sesam
& hausgemachte Soße

176 15,00 � VEGGIE
TEMPURA DONa,f,k

Knusprig gebackenes
Tempuragemüse, Salat, Avocado,
Gurke, Wakame, Ingwer, Kürbis,
Kirschtomaten, Edamame, gelber
Rettich, Sesam & hausgemachte
Soße

177 15,00 �

TOFU TERIYAKI DONa,f,k

Goldbraun frittierter Tofu mit herzhafter Teriyakisauce, serviert
mit buntem Salat, Avocado, Gurke, Wakame, Ingwer, Kürbis, Kirschtomaten,
Edamame & Sesam

178 15,00 �

EBI DONb,f,k

Große gegarte Garnelen, Salat, Avocado, Gurke, Wakame, Ingwer,
Kürbis, Kirschtomaten, Edamame, Sesam & hausgemachte Soße

179 15,00 �

EBI TEMPURA DONa,b,f,k

Knusprig gebackene Tempuragarnelen, Salat, Avocado, Gurke, Wakame,
Ingwer, Kürbis, Kirschtomaten, Edamame, Sesam & hausgemachte Soße

180 15,00 �

177176



N U D E L S U P P E N
PHO BOd

Traditionelle vietnamesische Rindfleischsuppe mit hausgemachter
Kräuterbrühe, Ingwer, Zwiebeln und frischem Koriander.

181 15,00 �

PHO GAd

Aromatische Hühnersuppe mit milder Hühnerbrühe, Limettenblättern,
Zwiebeln und vietnamesischem Koriander.

182 14,00 �

PHO TOFUf

Vegane, milde Suppe mit frittiertem Tofu, Zwiebeln und Koriander.
183 13,00 �



WA R M E  H AU P TG E R I C H T E
( M A I N  D I S H E S )

ERDNUSSSAUCEe,f,g

Heißer Duftreis mit knackigem Saisongemüse, serviert mit cremiger, nussiger
Erdnusssauce nach traditioneller Art.
Bitte eine Zutat auswählen:

191

mit Tofuf 12,90 �
mit Hühnerfleisch 13,90 �
mit Rindfleisch 14,90 �
mit Knusprig frittiertem Hähnchena 14,90 �
mit Knuspriger Entea 15,90 �
mit Garnelenb 15,90 �

ROTES CURRYf,g

Heißer Duftreis mit knackigem Saisongemüse, serviert mit cremigem
thailändischem Rotem Kokoscurry, leicht bis mittelscharf.
Bitte eine Zutat auswählen:

192

mit Tofuf 12,90 �
mit Hühnerfleisch 13,90 �
mit Rindfleisch 14,90 �
mit Knusprig frittiertem Hähnchena 14,90 �
mit Knuspriger Entea 15,90 �
mit Garnelenb 15,90 �

MANGO SOßE

Heißer Duftreis mit knackigem Saisongemüse, serviert mit fruchtiger Mango
Soße. Bitte eine Zutat auswählen:

193

g

mit Tofuf 12,90 �
mit Hühnerfleisch 13,90 �
mit Rindfleisch 14,90 �
mit Knusprig frittiertem Hähnchena 14,90 �
mit Knuspriger Entea 15,90 �
mit Garnelenb 15,90 �



DUNKLE SAUCEa,f

Heißer Duftreis mit knackigem Saisongemüse, serviert mit herzhafter,
aromatischer und würziger dunkler Sauce.
Bitte eine Zutat auswählen:

194

mit Tofuf 12,90 �
mit Hühnerfleisch 13,90 �
mit Rindfleisch 14,90 �
mit Knusprig frittiertem Hähnchena 14,90 �
mit Knuspriger Entea 15,90 �
mit Garnelenb 15,90 �

BÚN NEMa,c,d 

Reisnudeln serviert mit knusprigen, mit Hühnerhackfleisch gefüllten
Frühlingsrollen, frischem Salat, Kräutern und hausgemachtem
Fischsauce-Limetten-Dressing.

195

14,00 �



E X T R A S

DUFTREIS 3,00 �

SALAT MIX 3,00 �

WARME SOßEa,f 3,00 �

TOFUf 3,50 �

GEBACKENE HÄHNCHENBRUSTa 5,00 �

GEBACKENE ENTEa 8,00 �

GARNELENb 8,00 �

RIND 5,00 �

ZARTES HÜHNERFLEISCH 4,00 �

GEMÜSE 3,50 �



N AC H T I S C H E
GOLDEN BANANA CRUNCHa 

Knusprig frittierte Banane im Teigmantel, serviert mit Kokossoße und Honig.
Außen goldbraun und knusprig, innen weich, süß und herrlich aromatisch.

171 4,90 �

mit Vanilla Eis +2,00 �

PURPLE CREAM
Cremige Kokosmilch mit schwarzem Klebreis.
Leicht süß, mild und mit zartem Biss.

171 5,90 �

CHOCOLATE LAVA CAKEa,c,g 

Warmer koreanischer Choco Cake mit flüssigem Kern.
Weich, warm und voller schmelzender Schokolade.

171 6,40 �

mit Vanilla Eis +2,00 �

MATCHA EISg

Cremiges Eis aus japanischem Matchagrüntee.
Zart bitter, mild süß und angenehm erfrischend.

171 4,90 �

MATCHA MOCHIa,g 

Weiche, klebrige Reisküchlein mit zartem Matchaaroma und cremiger
Füllung. Leicht süß, zart in der Textur und typisch japanisch.

171 5,90 �



SAFT NACH WAHL 0,4 L
Johannisbeere, Ananas, Maracuja, Apfel (Naturtrüb), Guave & Drachenfrucht
oder Lychee.

Ein klassisches japanisches Lagerbier mit trockenem, klarem Geschmack
und feinem, spritzigem Abgang.

GILDE VOM FASS 0,3 L 4,50 �
                 0,5 L 5,50 �

GILDE ALKOHOLFREI 0,3 L 4,50 �

GILDE RADLER 0,3 L 4,50 �

WEIZEN MAISEL ORIGINAL 0,5 L 5,50 �

WEIZEN MAISEL ALKOHOLFREI 0,5 L 5,50 �

ASAHI BIER 0,3 L 5,20 �

4,90 �

CULLIGAN PREMIUM WASSER   0,35 L 3,50 � 
                                                    0,75 L 5,50 �Heilwasser, still oder mit Sprudel.

COCA-COLA 0,33 LS,K,A,Su,FS 3,90 �

COLA ZERO 0,33 L 3,90 �

FANTA ORANGE 0,33 L 3,90 �

SPRITE 0,33 L 3,90 �

S O F T D R I N K S

SÄFTE, NEKTARE & SCHORLEN

BIERE

G E T R Ä N K E  



Die traditionelle Version in der roten Flasche, oft leicht malzig
und fruchtig im Geschmack.

SAI GON BIER 0,3 L 5,20 �

Ein vollmundiges Lagerbier mit feiner Hopfenbittere
und erfrischendem Charakter.

TIGER BIER 0,3 L 5,20 �

TEA TALK
Fruchtiger Grüntee mit Kumquat
und Limettensaft, sanft abgerundet
mit braunem Zucker.

4,90 �

SPARKLING BERRY 
Spritzige Kombination aus Beerenmix
und frischer Limette, aufgegossen
mit Soda und leicht gesüßt
mit braunem Zucker.

5,90 �

PEACH GLOW
Fruchtiger Eistee mit grünem Tee
und saftigem Pfirsich, verfeinert
mit frischer Orange und Zitronengras.

6,90 �

HIBISKUS BLISS 
Erfrischender Mix aus Hibiskustee,
Beeren, Chiasamen und Limette, sanft
gesüßt mit Erdbeersirup und Rohrzucker.

6,90 �

GOLDEN YUZU 
Frische Limette, Yuzu und Maracuja
sorgen für eine ausgewogene
Mischung aus Säure und Süße.

6,90 �

TROPICAL BLOOM
Tropische Komposition aus grünem
Tee, Ananas und Yuzu, harmonisch
kombiniert mit einer feinen Honignote.

6,90 �

GINGER CHILLER
Erfrischender Drink mit Ginger Beer,
Limettensaft und Kumquat, abgerundet
mit frischem Ingwer und einer Prise Kurkuma.

6,90 �

PINK TROPIC
Fruchtiger Eistee mit Guavensaft,
Schwarztee und Passionsfruchtsirup,
verfeinert mit frischer Limette
und einem Hauch Agave.

6,90 �

COCONUT WHISPER
Cremiger Drink mit Ananassaft
und Kokosmilch, veredelt mit einer
feinen Piña Colada Note.

6,90 �

ERFRISCHENDES



CAPPUCCINOa 4,90 �

SCHWARZER KAFFEE 3,90 �

ESPRESSO 2,50 �

KAFFEE KLASSIK

CAFÉ COCOg 6,90 �

KAFFEE FUSION

KAFFEE & MATCHA

Kräftiger Espresso, cremige Kokosmilch
und gesüßte Kondensmilch.
Vollmundig und leicht exotisch.

PANDAN CLOUDg 6,50 �
Espresso mit Pflanzenmilch, Pandansirup
und einem Hauch Kondensmilch.
Weich, aromatisch und grün duftend.

GREEN & BERRY 6,90 �

MATCHA

Matcha mit pflanzlicher Milch,
Erdbeerpüree und Vanille.
Cremig, fruchtig und sanft grün.

GREEN & SUNNY 6,90 �
Matcha trifft auf Mango, pflanzliche
Milch und Vanille. Frisch, ausgewogen
und leicht tropisch.

GREEN & YUZU 6,90 �
Matcha mit pflanzlicher Milch,
Yuzumarmelade und einem Hauch
Reissirup. Frisch, fein süß und zitrusbetont.



BLÜTEN JASMIN 4,20 �

SENCHA GRÜNTEE 4,20 �

OOLONG 4,20 �

MATCHA GRÜNTEE 4,20 �

TEES
TEE KLASSIK

TEE KREATIONEN

GINGER GROVE 5,50 �
Wohltuender Kräutertee mit frischem Ingwer, Zitronengras und KafÏrlimettenblättern,
harmonisch ergänzt durch Limette und Honig.

GREEN PLUM 5,50 �
Grüner Pflaumenextrakt mit frischem Ingwer und Limette, abgerundet
mit Minzblättern und Kandiszucker.

FLOATING ROSE 5,50 �
Aromatischer Grüntee, verfeinert mit Rosensirup und zarten Rosenknospen.

BLOSSOM BREW 5,50 �
Milder Kräuteraufguss mit roten Jujube, Chrysanthemen, Süßholz
und frischem Ingwer. Sanft blumig, leicht erdig, natürlich süß.



GOHAN MULE

COCKTAILS

SCHNÄPSE (2 CL)

9,90 �
Würziger Cocktail mit japanischem Reiswein, frischer Limette und Ingwer, aufgegossen
mit Ginger Beer und garniert mit einer Gurkenscheibe.

SAKE 0,2 L

3,50 �

Japanischer Reiswein, warm oder kalt serviert.

CHOYA UMESHU 2 CL

6,90 �

Japanischer Pflaumenwein, mild und süß mit fruchtiger Note.

ROKU SUNRISE 9,90 �
Farbenfroher Cocktail mit japanischem Roku Gin, fruchtigem Orangensaft und süßem
Grenadinesirup, verfeinert durch die feinen Kirschblüten und Yuzunoten des Gins
ein leuchtender Sonnenaufgang im Glas.

ROSE SOUR 10,90 �
Floraler Cocktail mit Hendrick's Gin, Rosenblütensirup und frischer Zitrone, abgerundet
mit einem Hauch Grand Marnier auf seidigem Eisschnee.
Garniert mit einer getrockneten Rosenblüte.

GOLDEN MOJITO 10,90 �
Erfrischender Mojito mit Havana Rum, frischer Limette, Kumquat und Minze,
leicht gesüßt mit braunem Zucker. Prickelnd mit Soda serviert.

MALIBU COLADA 9,90 �
Tropischer Cocktail mit Malibu, weißem Rum, Ananassaft und Coconut Cream.
Cremig, fruchtig und sommerlich leicht.



ROSÉWEIN (0,2 L GLAS)

SPÄTBURGUNDER ROSÉ � TROCKEN 5,40 �
Frisch, beerig, trocken im Abgang.

ROTWEIN (0,2 L GLAS)

PORTUGIESER � HALBTROCKEN 5,40 �
Leicht, weich, fruchtig mit milder Süße.

DORNFELDER � TROCKEN 5,40 �
Dunkelbeerig, samtig, kräftig.

WEISSWEIN (0,2 L GLAS)

WEIN & GENUSS

SILVANER � HALBTROCKEN 5,40 �
Klar, frisch mit dezenter Kräuternote.

CHARDONNAY � TROCKEN 5,40 �
Trocken, fruchtig, blumige Aromen.

GRAUBURGUNDER � TROCKEN 5,40 �
Kräftig, ausgewogen, leicht nussig.

RIESLING � TROCKEN 5,40 �
Frisch, mineralisch, zitrusbetont.





ALLERGEN-LEGENDE
Hinweis: Diese Angaben basieren auf den in der Karte genannten

Standard-Zutaten. Bitte bei individuellen Unverträglichkeiten vor der
Bestellung beim Personal nachfragen.

a — Glutenhaltiges Getreide (z. B. Weizen)
b — Krebstiere
c — Eier
d — Fisch
e — Erdnüsse
f — Sojabohnen
g — Milch (einschließlich Laktose)
h — Schalenfrüchte (Nüsse)

i — Sellerie
j — Senf
k — Sesamsamen
l — Schwefeldioxid und Sulfite
m — Lupinen
n — Weichtiere


